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He gy Cristalera - Capilla - Ultima Cena - Zona Fondo
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H
Zona ideal para eventos de pie

Junto a labarra
Mesas altas y sofa

CAPACIDAD - Coctel: 30 personas /// Sentados : 15 personas

Zona  hdo

Zona al lado de la mesa del DJ
Mesas bajas

CAPACIDAD - Coctel: 25 personas /// Sentados : A consultar




capl

Nuestro reservado totalmente independiente, donde puedes
poner tu propia musica o proyectar

CAPACIDAD - Coctel: 45 personas /// Sentados : 35 personas

_ Zona privada e intima al fondo del local
Y Mesas altas con taburetes

CAPACIDAD - Coctel: 18 personas /// Sentados : 12 personas

Consultar a nuestro Departamento de Eventos la posibilidad de espacios combinables para mayor aforo



Aforo completo:
n O Coctel: 130 personas.
Sentados: 80 personas

Ultima Capilla
Cena

Cristalera

Zona
Fondo

<
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Tabla de jamon ibérico con salmorejo y pan tostado

Manu a

Tabla de cecina con lascas de queso idiazabal y aceite al

tomillo limonero
Tartar de salmon y jamon ibérico con salmorejo crujiente

de lenteja

Vasito de salmorejo cordobes Croquetas ibéricas con salsita de trufa

Ensaladilla rusa con atun casero Patatas bravas con huevito de codorniz
Croquetas ibéericas con salsita de trufa N Flores de alcachofa fritas con cremoso de batata

Berenjenas fritas en tempura con miel Schiacciata de pastrami con rucula, queso cheddar,

Vielraa la parrilla con majao de tomate cebollaencurtiday salsa tartara

Falafel de garbanzo y avena Carrillera melosa con crema de batatay peracitrica
Quesadilla de ropa vieja de terneray boletus con queso g Mini Burger Lolera
Mini Burger Lolera - 53? Cuajada de leche condensada con confitura de frutos

Brownie de chocolate negro e rojos y almendras garrapinadas

PVP 48,50€ (10% IVA incluido) PVP 50,00€ (10% IVA incluido)

Incluye dos horas de barra libre de vino, cervezay refrescos _ . S 5 AL 4 Incluye dos horas de barra libre de vino, cervezay refrescos

» s



m Ilde Consulta aqui la carta

Croquetas ibéricas con salsita trufa

Nuestras patatas bravas con huevo frito

Ensaladilla rusa con mahonesa de lima/limén vy tierrade
jamon crujiente

Berenjenas fritas en tempura con miel

Quesadillas de queso manchego y rabo de toro con salpicon y
mahonesa de chile chipotle

Brownie de chocolate con nueces y helado de turron

PVP 19,50€ (10% IVA incluido)

carm

Tabla de jamoén ibérico con salmorejo y pan tostado
Croquetas ibéricas con salsita trufa

Ensaladilla rusa con mahonesa de lima/limony tierrade
jamon crujiente

Mini croissants rellenos de atun marinado y salsa kimchi
Mini Burger Lolera

Brownie de chocolate con nueces y helado de turron

fEStOS menus No incluyen bebida. Se trata dew«aciones a compartir paratodo el grupo, todos los asistentes al
Ato deben escoger el mismo menu. Nuestros menus son personalizables, para menus adaptados a diferentes
“ necesidades alimentarias, no duden en comunicarlo con antelacion a nuestro Departamento de Eventos

PVP 21,50€ (10% IVA incluido)




BANQU E

Cecl a

-Primeros a compartir-

- Croquetas ibéricas con salsita trufa
- Ensaladilla rusa con mahonesa de lima/limon vy tierra de jamon crujiente

-Segundo a elegir-

- Mini croissants rellenos de atun marinado y salsa kimchi

-' Burger Lolera con pan de cristal, salsa trufada, scamorza, rucula, cebollaencurtiday

(o tomate confitado * La puedes pedir vegana, con nuestro falafel

- Quesadillas de queso manchego y rabo de toro con salpicon y mahonesa de chile chipotle

-Postre a elegir-
- Tarta templada de queso con dulce de leche

- Brownle de chocolate negro con helado de vainilla

Precio por personacon barra libresof: 45,75 €
(10% IVA Incluido)

Incluye barra libre de vino, cervezay refrescos (2 horas)




BANQU E

lucia

-Primeros a compartir-

- Tabla de cecina con lascas de queso Idiazabal y aceite al tomillo limonero
- Tartar de salmon y jamon iberico con salmorejo crujiente de lenteja
- Croquetas ibéricas con salsita trufa

-Segundo a elegir-

- Bacalao confitado con migas de garbanzo y confitura de pimientos verdes

- Magret de pato con salsa de pomelo y chocolate blanco acompanado de hortalizas
- Carrillera melosa con crema de batata y pera citrica

-Postre a elegir-
- Cuajada de leche condensada con confitura de frutos rojos y almendras garrapinadas -
Brownie de chocolate con nueces y helado de turron

Precio por persona con barra libre sof: 60,25 €
(10% IVA Incluido)

Incluye barra libre de vino, cervezay refrescos (2 horas)













